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Zymaflore X5ליינות לבנים ארומטים עם ביטוי תיולי.לבן ורוזה
זן היברידי, מספק שילוב מצוין של ניחוחות פרי זניים מסוג תיול וארומות תסיסה (תרכובות אסטר). מתאים באופן מושלם 

לייצור של יינות לבנים ורוזה מודרניים ורעננים, מבטיח תסיסה גם בתנאים קשים.
13-20°c16%גבוהה500g / 10kgמהירהזני + אסטרי

Zymaflore Xarom (pof-)לבן ורוזה
לסגנון נקי, מודרני עם ארומטיות גבוהה, של 

יינות לבנים, רוזה ואדומים קלים.

זן היברידי, מאפשר ייצור מוגבר של ארומות תסיסה. יכולת גנטית לשמר חומצה מאלית במהלך AF  ועוזר לשמירה על 
חדות ורעננות פרי. מומלץ לויניפיקציה של זני ענבים ניטרליים או סמי-ארומטיים להגברת העוצמה הארומטית. מאפשר 

ייצור של יינות בעלי עוצמה ארומטית גבוהה הנמשכת לאורך זמן.
14-24°c16%גבוהה500g / 10kgרגילהזני + אסטרי

Zymaflore X16 (pof-)לבן ורוזה
לסגנון מודרני וארומטי של יינות לבנים ורוזה. 

שרדונה, ויונייה, פינו גרי ושנין בלאן.
זן היברידי, מומלץ ליינות ארומטיים ולפרופיל של ניחוחות תסיסה. פרמנטור חזק מאוד, מאפשר יצירת פרופיל יין עדין 

ונקי.
12-18°c16.50%נמוכה500g / 10kgמהירהאסטרי

Zymaflore VL1 (pof-)לבן ורוזה
ליינות לבנים בעלי אלגנטיות ארומטית גבוהה, 

המיועדים ליישון. שרדונה, ריזלינג, גוורצטרמינר 
ומוסקט.

מומלץ ליינות ארומטיים, אלגנטיים ומעודנים. ביטוי גבוה של אנזים B-glucosidase שמעודד לשחרור טרפנים (פרופיל 
ארומטי פרחוני). אידיאלי עבור שרדונה פרימיום ויינות שמתיישנים על משקעי שמרים.

16-20°c14.50%גבוהה500g / 10kgרגילהזני

Zymaflore VL2 (pof-)לבן ורוזה
ליינות שתססו בחבית, עדינים ונקיים. שרדונה, 

ויונייה.
שמרים המותאמים במיוחד לוויניפיקציה בחביות, ליינות לבנים מורכבים, עגולים ובעלי נפח (ייצור מוגבר של 

פוליסכרידים), תוך שמירה על המאפיינים הזניים. פרופיל עדין ואלגנטי.
14-20°c15.50%בינונית500g / 10kgרגילהזני + נפח

Zymaflore VL3 (pof-)לבן ורוזה
ליינות אלגנטים ועדינים עם ביטוי גבוה של 
תיולים נדיפים. סוביניון בלאן, גוורצטרמינר, 

ריזלינג, קולומברד ופינו גרי.

פרופיל ארומטי זני קלאסי, אלגנטי במיוחד. ביטוי מעודן ואלגנטי של ניחוחות זניים בסוביניון בלאן וזנים נוספים בעלי 
פרופיל תיולי. לנפח ועגלגלות.

15-21°c14.50%גבוהה500g / 10kgרגילהזני + נפח

Zymaflore DELTAלבן ורוזה
ליינות ארומטיים. ריזלינג, פינו גרי, ויונייה, שנין 

בלאן, גוורצטרמינר וסוביניון בלאן.
מומלץ עבור יינות לבנים ורוזה ארומטיים, המציגים מורכבות ואלגנטיות. זן שמרים זה מעודד ביטוי ארומות זניות של 

אשכוליות, פסיפלורה, מנגו וליצ'י.
14-22°c14.50%גבוהה500g / 10kgרגילהזני

Actiflore RMS2 ,לבן, רוזה
ומבעבע

ליינות שמיוצרים בתנאים קשים. ייצור H2S נמוך 
מאוד.

זן שמרים עם יכולות תסיסה מצוינות. בעל סבילות גבוהה לתנאים קיצוניים במיוחד כגון: טמפ' תסיסה נמוכות מאוד, % 
אלכוהול גבוהים, התססת יינות צלולים במיוחד, נפחים גדולים. מותאם לתסיסה שנייה בבקבוק של יינות מבעבעים, 

מתאים לשמש כסטארטר לתסיסות תקועות (גם באדומים). לתסיסות נקיות ומוקפדות. ייצור H2S נמוך מאוד. 
10-30°c17%נמוכה500g / 10kgמהירהנטרלי

Zymaflore RX60ליינות פירותיים ומתובלים. סירה, גרנאש אדום
וטמפרניו.

זן היברידי, מעודד ביטוי ארומטי גבוה של פרי אדום (ניחוחות דומדמניות טריות ופירות יער). ייצור נמוך של H2S. מומלץ 
ליין פירותי ומתובל, יינות הדורשים פרופיל ארומטי עוצמתי, נקי, מאוזן ועגול.

20-30°c16.50%גבוהה500g / 10kgרגילהזני

Zymaflore FX10אדום
זן שמרים לייצור יינות פרימיום עם מבנה 

וטאנינים עדין וחלק. קברנה סוביניון, קברנה 
פרנק ומרלו.

זן היברידי, פרוקטופילי, שומר על מאפיינים זניים וטרואר ומתאים ליישון ארוך. פרמנטור חזק, מעודד ייצור של 
פוליסכרידים (תורם להגברת הנפח ולטאנינים רכים וחלקים יותר). עוזר במיסוך מאפיינים ירוקים ומותאם גם ליישון על 

משקעים. ייצור נמוך של H2S. מומלץ ל: יינות המבטאים טאנינים עזים אך אלגנטיים ופרי עוצמתי.
20-35°c16%נמוכה500g / 10kgרגילהזני + נפח

Zymaflore RB2זן קלאסי ליינות אדומים פירותיים ואלגנטיים. אדום
פינו נואר, נביולו ומרלו.

זן שבודד מחלקות הפרימיום של בורגון. מותאם לזנים בעלי צבע עדין (זן זה מתאפיין בספיגת צבע נמועה במיוחד). 
מתאפיין בפרופיל ארומטי אלגנטי של פרי אדום (ניחוחות זניים מסוג דובדבן/קירש). מומלץ ליינות פירותיים ואלגנטים.

20-32°c15%נמוכה500g / 10kgרגילהזני

Zymaflore XPUREליינות אדומים זניים. משפר טוהר ארומטי.אדום
זן היברידי, מומלץ ליינות אדומים המבטאים במלואם את הפוטנציאל הארומטי של הפרי. עוזר למיסוך מאפיניים ירוקים. 

רעננות ארומטית וביטוי אלגנטי של ארומות פרי שחור, מאוזן ועגול.
15-30°c16%בינונית500g / 10kgרגילהזני + נפח

Zymaflore F15מתאים למגוון יינות אדומים קלאסיים - מרלו, אדום
קברנה סוביניון, פינו נואר, גרנאש וזינפנדל.

זן שמבטא טרואר. בודד מאחד ה-Châteaux הטובים ביותר בבורדו. ייצור גליצרול גבוה, תסיסה נקייה, התאמה גבוהה 
לזני חיידקים וייצור יינות המתאימים ליישון ממושך. מומלץ ל: יינות עגולים בנפח מלא. יינות פירותיים הדורשים ביטוי זני 

גבוה.
20-32°c16%בינונית500g / 10kgמהירהזני + נפח

Actiflore F33טווח רחב של סגנונות: מיינות בסיס עד פרימיוםרוזה ואדום
קינטיקת תסיסה מעולה. איזון ורכות מעולים הודות לייצור מוגבר של פוליסכרידים. סבילות טובה מאוד לאלכוהול ודרישה 

נמוכה לחנקן. ייצור VA (חומצות נדיפות) נמוך מאוד. יינות אלגנטיים.
פירותי + 
נפח

13-30°c16%נמוכה500g / 10kgרגילה

https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_X5.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_XArom.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_X16.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_VL1.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_VL2.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_VL3.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_Delta.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Actiflore_RMS2.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_RX60.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_FX10.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_RB2.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_Xpure.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_F15.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Actiflore_F33.pdf

